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Energispartips caféer & restauranger

En vanlig restaurang eller café gér det att spara 10-20 procent av
energianvandningen genom att genomféra enkla energisparatgarder
och genom att anvdnda varme och kyla pé ratt satt. S8 har kan vi hjal-
pas at att tillsammans minska energianvandningen i restauranger och
caféer, for att minska risken for bortkoppling, sanka elkostnaderna
och underlatta for de som pé kort sikt inte har mojlighet att stalla om
sin energianvandning.

Ha stéangda ytterddrrar for att inte slappa ut varmen fran lokaler.
Stangda ytterddrrar bidrar ocksa till att skapa ratt luftflode i lokalen
och darmed minska energianvandningen.

Byt ut gamla maskiner och utrustning mot ny och energisnal utrust-
ning. En diskmaskinmaskin som ar yngre an tio ar gér av med upp mot
200 liter mindre vatten an en maskin som éar aldre an 10 &r. En modern
ugn ar mer energieffektivan en gammal.

Anvand timer eller tidsstyrning for belysning, ventilation och varme.
Stang av den utrustning som inte anvands.

Utnyttja eftervarmen péa ugnen.

Installera glasskjutddrrar pa kylar och frysar ute i butiken eller caféet.

Placera kyldiskarna ratt: Undvik att stalla kyldiskarna framfor varmeele-
ment eller i direkt solljus.

Se till att det ar luft bakom kylutrustningen och stéll den inte nara ett
element.

Frosta av kyl och frys regelbundet. Mycket is hindrar kylan att sprida
sig ratt och kylmaskinen far da arbeta med langre drifttider.

Frys: -18°C, Fiskdisk +2°C, Grénsakskyl och drickakyl: +12°C.
Ovriga kyldiskar: +5°C. Varje grad lagre 4n nédvandigt okar energianvandningen med
2-5 %. Du bor kontrollera temperaurinstéliningarna minst 1ggr/vecka.





